
 
 

Auf alle Speisen TO GO erhalten Sie 10% Rabatt. 
 
Vorspeisen & Bowls 
 
Maisschaumsuppe mit Pulled Chicken Wan Tan  
            

8,5 
 

Orientalische Bowl mit Falafel         vegan  
Orangencouscous|Süßkartoffel|Blumenkohl|Rote-Bete-Hummus 
Auberginencreme|Ratatouille|Mixsalat|Cashewkerne|Falafelbällchen  
  

7,5|14 
 

Caesar Bowl mit Hähnchen         vegetarisch mit Falafel 
Quinoa|Avocado|Babyromana|Gurke|Tomaten| Rote-Bete-Dip|Parmesan 
Croutons|Caesar Dressing|Hähnchenbrust im Knuspermantel    
  

7,5|14 
 

Lachs Wakame Bowl  
gebeizter Lachs|Duftreis|Wakamealgen|Gurke|Apfel|Rettich|Salatmix 
Dillmayo|Haselnüsse|Sesam     
    

8|14,5 
 

Antipasti Bowl 
Büffelmozzarella|Tomate|Fenchelsalami|Rohschinken|Grillgemüse 
Borretane Zwiebeln|Kalamata - Oliven       
 

8|14,5 
 

Good Life Bowl 
Süßkartoffel Wedges|Blattspinat|Rahmwirsing|Marinierte Avocado|Feigen 
Rote Bete|frittierte Kichererbsen|Sour Cream      
 

8|14,5 
 

Vitello Heilbutto 
Kalbs-Semerrolle|Heilbuttsauce|confierte Tomaten 
gegrillter Babyromana|frittierte Kapernäpfel 
       

13,5 
 



 
 

Hot Stone  
 
Ibericorücken   Rumpsteak  Filetsteak  Lammrücken 
250g   250g   200g   200g 
20   22     25   18 
(Schwein)  (Rind)   (Rind)    (Lamm) 

 

Beilagen Auswahl     
 

Zuckererbsen|Zitronen-Chillibutter 4 
 

Süßkartoffel-Käsebällchen 4 
      
Kartoffel-Gemüserösti 4     
    
Pak Choi Asia Style|Sesam 4 
  
Pommes 3,5 
 

Süßkartoffelpommes 3,5 
 

Chillimayo 1 
 

Trüffelmayo 2,5 
 

Und so geht’s  
 

• Der Stein bleibt ca. 30 Minuten heiß. 

• Bitte nutzen Sie kein Öl auf dem Stein. 

• Bevor Sie das Steak in Scheiben schneiden, bitte 1-mal wenden.  

• Schneiden Sie 1 bis 2 ca. 1 cm dicke Scheiben. 

• Braten Sie beide Seiten kurz an, jetzt können Sie würzen und genießen. 

• Es geht Ihnen zu schnell? Gönnen Sie dem Fleisch eine Pause auf Ihrem Teller. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

Hauptgänge 
 
Maispoularden-Piccata 
Kartoffel-Erbspüree, confierte Tomaten & Beurre blanc  
    

17,5 
 

Rinderbäckchen  
Schmorgemüse|Kartoffel-Pastinaken-Püree  
 

19,5 
 

Schweinefilet 
Gartenkräuterkruste|Zuckererbsen|Zitronen-Chillibutter|Macairekartoffeln 

 
19,5 

 

Kalbsblankett 
Grüner Spargel|Buchenpilze|Kartoffelbrot 
 

22,5 
 

Gorgonzola Burger  
Briochebrötchen|Black Angus Patty|Preiselbeerschmand|Schmorzwiebeln|Birnen 
Walnusscrunch|Gorgonzola|Mixsalat|Rucolacreme 
 

14,5 
 

Angebot der Woche  
 

Pelmeni Bowl 
Pelmenis mit Hackfleischfüllung in einer Rahmensauce|Coleslaw-Salat von Spitzkohl 
& gelbe Möhren mit Sour Creme|Mixsalat|Crunchy Bacon 
 

14 

 
 

 

 
 
 
 



 
 

Hauptgänge 

 
Strozzapreti mit weißem Tomaten-Butterfond        vegetarisch 
confierte Tomaten|Rucola|Parmesan      

 
14,5 

 

Rote-Bete-Gnocchi            vegetarisch 
Kräuterrahm|gelbe Bete     

16,5 
 

Gemüsecurry mit Duftreis            vegan 

mit Blumenkohl, Paprika & Zucchini  
12 

 
Topping:  gebratene Lachstranchen|Garnelen|Knusperhähnchen  
 

5 
 

Desserts & Käse 
 

Crème Brûlée – handmade  
Vanille-Mascarponeeis|Früchten 
 

7 

Suse´s Schokoladenkuchen – handmade 
Tonkabohnenschmand|Aprikosenragout      

 
7 

French Kiss – handmade 
Sauerrahmbiskuit|Crème Fraîche|Himbeeren 

 
7 

Käse vom Brett 
4 wechselnde Sorten mit Chutney 
 

11 
 


